SMA RETTER

Stegte rejer 95

med hvidleg og spicy muslinge-emulsion

Slider med Sashi-hgjreb 95

med karamelliseret lgg, pickles og Salon 39 sauce

Laksesalat 125
med fennikel, leg, koriander og tahini/lime-dressing

gsters (3/6) 105/195

peberrodscreme/skalotteleg/vinegar/tabasco

Rossini oscietra caviar 30g 400
blinis, creme fraiche, skalottelsg og purleg

A LA CARTE
*Hjemmebagt bregd og smer 55

*Ajo Blanco 135

med tomat, jamon og melon

*Linguine 145
med bleksprutte og aspargescreme

Ballotine af dagens fisk 175
med radiser og urtedressing

*Sashi steak 325

med sort hvidlegs-sauce og marvsmor

*Sma kartofler 95
med roget smor

*Hvid chokolade, rabarber og vaniljeis 95
3 slags ost med hjemmelavet marmelade 125
MENU

*Salon 39 menu 495
per person (velges af hele bordet)

Venligst bemerk, at vi maksimalt modtager 4 kreditkort-betalinger per reservation.
Kreditkortbetaling kan blive palagt gebyr.
Ver venlig at informere din tjener, hvis du har allergier vi skal tage hensyn til.



SMALL DISHES

Pan Fried shrimps 95
with garlic and spicy mussel emulsion

Slider with Sashi beef-loin 95

with caramelized onions, pickles and Salon 39-sauce

Salmon salad 125

with fennel, onions, coriander and tahini/lime dressing

Oysters (3/6) 105/195

horseradish-cream/shallots/vinegar/tabasco

Rossini oscietra caviar 30g 400
blinis, sour cream, shallots

A LA CARTE
*Bread and butter 55

*Ajo Blanco 135
with tomatoes, jamon and melon

*Linguine 145
with squid and asparagus-cream

Ballotine of today's fish 175

with radishes and herb dressing

*Sashi steak 325

with black garlic-sauce and bone marrow butter

*Small potatoes 95
with smoked butter

*White chocolate, rhubarb and vanilla ice cream 95

3 cheeses with housemade marmalade 125

MENU

Salon 39 menu 495

per person (served to the entire table)

Please note that we accept a maximum of 4 credit card payments for each group.
Payment with credit card will be subject to a credit card fee.
If you have any allergies, please inform your waiter.



